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GLOUGLOU 

FUNKY

CISELÉ

CRAYEUX

SALIVANT

TENDU / VIF

MINÉRAL

IODÉ / SALIN

ÉPICÉ

BOMBE 

DE FRUITS

RICHE

ROND

INFUSÉ

SOYEUX

TANNIQUE

FLUIDE

SAPIDE

Mémo
On vous a gardé un espace pour prendre des notes : 

Ouvert du mardi au samedi
1 bis cours Jovin Bouchard, 
42000 Saint-Etienne
www.lacavejovin.fr

Appréciez-vous votre dégustation ? 

Faites-nous part de votre expérience en utilisant 
ce lexique. Et si le cœur vous en dit, mentionnez 
les vignerons et @lacavejovin sur vos réseaux. 
Ils adorent autant voir les quilles chez vous que 
chez nous ! Santé ! 
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Vin léger, à la buvabilité hautement élevée. Souvent plein de fruits, 
délicat et rafraîchissant. Des vins très digestes et agréables à boire, 
se suffisant à eux-mêmes.

Des vins plus libres et vivants ayant des aromatiques et structures 
sortant des sentiers battus. Des vins un peu plus rock’n roll que les 
autres, pour les amateurs de sensations fortes.

Un vin ciselé est un vin tranchant, aiguisé, acidulé. Apportant une 
belle longueur en bouche grâce à sa tension et sa vivacité. 

Se traduit par des notes minérales, pierreuses et souvent un peu 
fumées. Trait de caractère souvent associé à des vins blancs, 
minéraux, ciselés et vifs.

Un vin dont la finale fait saliver, est souvent associé à des vins 
blancs salins, iodés et ou aromatiques.

La tension est la colonne vertébrale d’un vin et vient se « s’opposer 
» à sa structure et à son taux d’alcool pour arriver à l’équilibre.
Ciselé-tendu et vif sont des adjectifs synonymes.

Un vin proche de son terroir et à l’aromatique souvent crayeuse, 
salivante et/ou fumée.

Des vins aux aromatiques salines et iodées, apportant aux vins des 
finales fraiches et salivantes.

Un vin à l’aromatique épicée se livrera souvent sur des notes 
poivrées voire sur des notes de curry/cumin pour certains vins 
blancs oxydatifs.

Une bombe de fruits désigne un vin aromatique et gourmand, un 
vin ayant beaucoup à raconter, et le faisant de manière droite et 
directe, de façon quasi « explosive »,on sent que le vins avait envie 
de sortir de la bouteille.

Un vin riche est un vin quelque peu sur l’alcool, souvent mûr et 
puissant.

Un vin rond, est un vin plutôt équilibré, assez gras et gourmand.

Un vin avec peu d’extractions et de tannins, un vin très délicat et 
souvent peu coloré. Ce qui donne un vin peu alcoolisé et assez 
gouleyant.

Les vins soyeux sont des vins délicats, rond et à la texture très 
agréable en bouche. Des vins d’un équilibre remarquable entre 
tension, alcool et tannins.

Un vin comportant des tannins est un vin puissant, quelque peu 
accrocheur sur la jeunesse, pouvant se montrer un peu astringent.

Un vin fluide est un vin facile à boire, sans lourdeurs, ni accrocs, un 
vin qui défile verres après verres.

Le graal pour un vin blanc, un savant mélange de tension, aroma-
tique, tranchant et structuré. Trait de caractère se distinguant par 
une formidable longueur en bouche, vous tirant peu à peu les 
lèvres pour laisser apparaitre un sourire et une irrésistible envie 
de prendre une seconde gorgée. Ça y est vous l’avez compris, on 
peut etre ému en buvant du vin.

GLOUGLOU
ROUGE

FUNKY
ROUGE ET BLANC

CISELÉ
BLANC

CRAYEUX
BLANC

SALIVANT
BLANC

TENDU / VIF
BLANC

MINÉRAL
ROUGE ET BLANC

IODÉ / SALIN
BLANC

ÉPICÉ
ROUGE ET BLANC

BOMBE 
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ROUGE ET BLANC
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ROUGE ET BLANC
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ROUGE ET BLANC
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